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O Sebrag/RSampliou sua
participacdo na Expointer
com um estande de 800 me-
trosquadrados, no Pavilh&o
Internacional. O espagopro-
curou demondtrar eintegrar
os setorestrabalhados pela
entidade: Agronegocios, I n-
dastria, Comércio e Servi-
cos. No espaco dedicado ao
agronegaocio, foram apresen-
tadosossetorestrabalhados
pela entidade por meio do
ProgramaJuntosparaCom-
petir. O Programaéumapar-
ceria entre Sebrae/RS, Se-
nar-RSeFarsul, ebuscaor-
ganizar e desenvolver as
principaiscadeiasprodutivas
doEstadopor meiodacapa-
citacdoedeumamaior inte-
gracao e organizacdo dos
setores, melhorando aqua-
lidadedosprodutoseagre-
gandovalor aproducéo. Os
segmentos priorizados so:
bovinoculturadecorte, sui-
nocultura, ovinocaprinocul-
tura, fruticultura, floricultu-
ra, vitivinicultura, apicultu-
ra e a cultura da cana-de-
acucar ederivados.

O segmento de agrone-

Local sediou varios eventos, como assinatura de convénios

géciotambém recebeu aten-
cao especial no Espaco Ges-
tao, onde osvisitantestive-
ram a possibilidade de co-
nhecer assolucdesparages
tdodaempresarural dispo-
nibilizadas pela entidade,
como palestras, cursos,
consultoriaseoutras capa-
citagbesparatornar o pro-
dutor rural também um em-
presario. Neste espaco fo-
ram realizadosmaisde 430
atendimentos, sendo distri-
buidasmaisde 2.700 publi-
cacoes. Outro destaquefoi
aareadestinadaasempre-
sas integrantes dos proj e-
tosdo Sebrae/RS para ex-

porem seus produtos. Nes-
te espaco foram comer ci-
alizados doces de Pelotas,
flores, vinhos, mel, confec-
¢oes, cachaga, joias, corre-
aria, artesanato e péaes.
Assim, 0s empresarios al-
cancaram mais de 18 mil
unidades comer cializadas,
representando um volume
acima de R$ 80 mil.

A entidade ofer eceu ofi-
cinas gratuitas durante to-
dos os dias do evento, com
0 objetivo de estimular as
pessoas a conhecerem téc-
nicas e experimentarem as
atividadesapresentadas. Os
temasabordadosforam: ar-

Estande da institui¢éo contou com 800 metros quadrados

ranjos florais, fiacdo de la
pura, tecelagem (fiosetra-
mas), desfile da colecéo pri-
maver a-ver 8o, colecdo de
j6iaseapresentacdescultu-
rais. No estande, foram re-
alizadosalgunslancamentos
e apresentacdes de acoes
gueaentidadevem realizan-
do, entre elas, o lancamen-
todosvinhosda Cooper ati-
va Vinoeste, da Cartilha
BoasPréaticasAmbientaisna
Suinocultura, do Programa
CordeirodeQualidadeArco,
a apresentacao do Progra-
madeQualidadedo M oran-
godeBom Principio, daCo-
oper ativaApicolado Pampa

Gaucho (Coapampa), apre-
miacao do 2° Concur so da
Cachaca Gaucha.

Outro evento que de
destaquefoi aaberturaofi-
cial do estande com pre-
sencadediversasautorida-
des, entre elas, a gover na-
doraYeda Crusius, o pre-
sidentedaAssembléial e
gislativa, Frederico Antu-
nes, o presidente do Con-
selho Deliberativo do Se-
brae Nacional, senador
Adelmir Santana, o presi-
dentedo Conselho Delibe-
rativo do Sebrae/RS e do
Sistema Far sul, CarlosRi-
vaci Sperotto.

Aproveitamento integral de alimentos € grande atracao do Senar

A cozinhaescolado Senar-
RSfoi umadas maiores atra-
cOesdaExpointer 2007 parao
publico do meio rural. Quase
mil pessoasforam beneficiadas
diretamente com asoficinasde
receitasde aproveitamentoin-
tegral dosalimentos, que acon-
teceram no estande do Senar
duranteafeira

Diariamente, foram prepara
dos pratos doces e salgados,
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além de chas e sucos. Asins-
trutorasdo Senar também pres-
taraminformagBesnutricionals
sobreaimentosque geralmen-
tesdo descartados. “Osvisitan-
tes aprenderam, na pratica, a
utilizar partesdeaimentosque
geralmente sio descartadas por
falta de informacéo, mas que
contém significativaconcentra-
¢ao de nutrientes’, ressalta o
superintendente do Senar-RS,

Eduardo Delgado.

Os pratos preferidos pelo
publico foram péo de feijao,
bolo deerva-mate, bifedecas-
cade banana, maionese deto-
mate e doce em caldacom cas-
ca de mandioca. Conforme a
nutricionistaGrazidlaDi Napo-
li, 60% damaioriadosalimen-
tossdo desperdicados. “ Alguns
legumes efrutas possuem mai-
or concentracéo denutrientesnas
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Quase mil pessoas participaram da acao ao longo dos nove dias de Expointer

cascas efolhas, como aabobo-
ra. A cascaé 300 vezesmaisnu-
tritivadoqueapolpd’, irma No
término de cadaencontro, o pu-
blico degustou osdimentosere-
cebeuumlivrodereceitas.

O cursoAproveitamento In-

tegral de Alimentos € um dos
maisprocuradospelo publicodo
Senar. Desdeoinicio desteano,
jaforamrealizadas 105 edi¢Oes.
A cargahor&riaéde24 horase
orequisito paraseinscrever no
Curso éter maisde 16 anos.

Bolo doce de feijao

Ingredientes:

4 ovos, 1 pitada de sal, 1 xicara de acUcar, 1 xicara de
feljao cozido em formadepur é(cozinhar bem ofeijaona
agua, sem sal, separar apartequevai ser usadaeliquidi-
fica-1a), 1%xicaradefarinhadetrigoel colher (sopa) de

fermentoem pé

Modo defazer:

Bater asclarasem neve com apitadadesal. Juntar as
gemas, uma a uma, e continuar a bater. Acrescentar o
acucar e bater atéficar um cremefofo. Juntar o 6leo,
em fio, econtinuar a bater. Acrescentar raspadelimao
efarinhadetrigo, bater maisum pouco e acrescentar o
feijao. Parar debater e acrescentar ofermento em po,
mexendo lentamente. Untar umaformacom furonomeio
eenfarinhar; despejar amassanaforma. Assar em for-
no pré-aquecido por, maisou menos, 40 minutos.



